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 Ouvrier boucher 

 Boucher vendeur 

 Second 

Prépare les viandes en vue de leur 
commercialisation. 
Désosse, sépare, épluche, ficelle 
et décore les différentes pièces de viande. 
Doit être capable d'appliquer les différentes 
techniques en fonction de l'espèce animale. 

CAP 

 Chef d’entreprise 

 Gérant 

 Responsable d’un point de vente 

 Chef de rayon 

Possède une large autonomie de manœuvre. 
Possède une haute qualification professionnelle 
lui permettant de gérer, commander, acheter, et 
diriger un point de vente. 

BM 

BP 

 Chef d’entreprise 

 Acheteur 

 Chef de département 

 Chef de rayon 

Responsable d’une entité économique : gère, 

ordonne, contrôle, recrute. BM 

 Chef d’entreprise 

 Acheteur 

 Chef de département 

 Chef de rayon 

 Technico-commercial 

Possède une très haute qualification lui 
permettant d’appréhender toutes les facettes du 
métier. 

BTS 

BM 

Entreprise 
Vie professionnelle, premier emploi  Contrat d’apprentissage 

 Contrat de professionnalisation 

 Formation continue 
Le Cfa 
Enseignement général, pratique et technologie 


