BJECTIFS
> FABRIQUER des produits de chocolat,

de confiserie et de patisserie spécialisée

a base de chocolat a partir de matiéres
premiéres en respectant les régles d’hygiéne
et de santé et sécurité au travail, ainsi que

les préconisations liées au développement
durable.

IDENTIFIER les besoins en matiéres

premiéres et les stocker.

ORGANISER sa production.
CONTROLER la qualité des produits au

cours de la fabrication.
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ORGANISATION

CAP CHOCOLATI

ER-CONFISEUR

32 o f 22

Centre de Formation des Apprentis

PRE-REQUIS

Le CAP Chocolatier
confiseur est ouvert
aux titulaires d’'un CAP
PATISSIER

Bac Professionnel
Boulanger Patissier

Durée:1an >
De septembre a juin

2 semaines en entreprise 1

semaine au CFA

Du lundi au vendredi >
Lieu: CFA-3ifa

N\

ENSEIGNEMENT PROFESSIONNEL
TECHNOLOGIQUE ET PRATIQUE

> |'approvisionnement et le stockage

> Réaliser des produits de chocolaterie

> Confectionner des confiseries : fondants, pates
d’amandes, pates de fruits, caramels, nougats....

> Fabriquer des patisseries spécialisées a base de
chocolat

POURSUITE D’ETUDES

> Bac professionnel Boulanger-
Patissier

> MC Patisserie glacerie
chocolaterie confiserie
spécialisées

> BTM de patisserie

LES APPORTS DU 3ifa

> Travaux pratiques dans un laboratoire
adapté

> Reégulierement renouvelés, les
équipements sont multiples et modernes.

> Accompagnement dans votre recherche

> |’histoire et les pays producteurs de cacao ) . , .
> Les matiéres premiéres d entrepnsel d'accueil. . . -
> L'dlaboration et la conserva > e pack office 365 est mis a la disposition
> Communiquer :informer le client et le public de I’apprenant, afin qul puisse travailler de
> Sciences appliquées chez lui.
> |'environnement économique juridique et social de
l'entreprise
J
TYPES D’ENTREPRISES VISEES DEBOUCHES QUALITES NECESSAIRES
> Commis chocolatier > Chocolatier Confiseur > Minutie
> Confiseur > Commercant en alimentation > Pa‘uencey
> Chocolatier confiseur spécialisé > Sensdelécoute
> QOrganisation
> Créativité
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