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Centre de Formation des Apprentis

Réglement d'examen et heures de cours du CAP Charcutier traiteur

Réglement d’examen Coef | Durée Type Heures d’enseignement Année 1 Année 2
Domaine professionnel
9 CCE Pratique 8h 8h
EP1 Pratique professionnelle
1 CCE Chefd’ceuvre 1lh 1h
. . L Technologie 4h 4h
EP2 Technologie professionnelle. Arts appliqués 4 CCE Arts appliqués 1n 1n
Sciences appliquées al’alimentation, al’hygiene ) . Lo
EP3 et aux équipements 1 1h Ecrit Sciences appliquées 3h 3h
Connaissances de I'entreprise, de son )
EP4 environnementéconomique, juridique etsocial 1 0h30 Ecrit CERJS 2h 2h
Domaines généraux
EG1 Prévention Santé Environnement 1 CCF PSE 2h 2h
Francais 3h 3h
Francais, Histoire-Géographie et Enseignement Histoire-Géographie et 2h 2h
EG2 . 3 CCF . L
Moral et Civique Enseignement Moral et Civique
Francais Soutien 1h 1h
. . . . Mathématiques 3h 3h
EG3 ?:/Iﬁ}rrlneimuaetlsques, Sciences Physiques et 2 CCF Mathématiques Soutien 1h 1h
q Sciences Physiques etChimiques 2h 2h
EG4 Education Physique 1 CCF EPS 2h 2h
EF Epreuve facultative de Langue vivante 0h20 Oral
35h 35h
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