32 o f g2

Centre de Formation des Apprentis Réglement d'examen et heures de cours du CAP Patissier

Reglement d’examen Coef Durée Type Heures d’enseignement Année 1 Année 2 Connexe

Domaine professionnel

Pratique 8h 8h 16 h
Gestion appliquée 1lh 1lh 3h
. . ) Ponctuel Sciences appliquées 2h 2h 3h

EP1 Tour, petits fours secs et moelleux, gateaux de P/E/O i
voyage Arts appliqués 1lh 1h 1lh
Technologie 4h 4h 8h
1 CCF Chef d'ceuvre 1lh 1lh 2h

Pratique - Gestion appliquée

EP2 Entremets et petits gateaux 7 Ponctuel Sciences appliquées - Arts appliqués
P/EIO Technologie

Domaines généraux

EG1 Prévention Santé Environnement 1 CCF PSE 2h 2h
Francais 3h 3h
EG2 Francgais, Histoire-Géographie et Enseignement Moral 3 CCE Histoire-Géographie et Enseignement 2h 2h
et Civique Moral et Civique
Francais Soutien 1h 1lh
Mathématiques 3h 3h
EG3 Mathématiques, Sciences Physiques et Chimiques 2 CCF Mathématiques Soutien 1h 1lh
Sciences Physiques et Chimiques 2h 2h
EG4 Education Physigue et Sportive 1 CCF EPS 2h 2h
EG5 Langue vivante étrangere 1 CCF Anglais 2h 2h 2h
35h 35h 35h
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